
ウィンター トリュフ ·  W I N T E R  T R U F F L E
パンプキン シュペッツレ、モロカイ島産 鹿肉のソーセージ、グリュイエールチーズと共に

下記からお選びください  ·  C H O I C E  O F

ハワイ島産 放牧仔牛のカツレツ ·  P A S T U R E  R A I S E D  H A W A I ' I  V E A L
シャントレールマッシュルームのロースト、ブレイズド キャベッジ、ハックルベリー マスタード

A5ランクの宮崎和牛 ·  A 5  M I Y A Z A K I  W A G Y U  |  + 3 9 
ポム ピューレ、Ali'i キングオイスターマッシュルーム、ソース・ボルドレーズと共に

メニュー・デ・ラ・メゾン ハウスメニュー  ·  1 3 9   |   ペアリング  ·  7 5

. . .

. . .

. . .

T H A N K  Y O U  F O R  D I N I N G  W I T H  U S

下記からお選びください ·  C H O I C E  O F 

フロマージュ ·  F R O M A G E S
フランスチーズの盛り合わせ

ガトー イスパハン ·  G Â T E A U  I S P A H A N
ライチとローズのムース、ラズベリーゼリー、アーモンドのメレンゲ

フォアグラのキャラメリゼ ·  C A R A M E L I Z E D  F O I E  G R A S
ベビーフェンネル ハーブ、グリーンアップル、マカデミアナッツを添えて

. . .

ゴールデン オセトラ キャビア ·  G O L D E N  O S E T R A  C A V I A R  |  + 6 9 
½ oz キャビア、トラディショナル アカンパニメンツ、ロシア風 サワー ポイ ブリヌイと共に

鮪のタルタル ·  B I G  E Y E  T U N A  T A R T A R E
トマトのピストゥ、ケッパーのアイオリ、茄子のチップスを添えて

WELCOME TO L A VIE



ゴールデンオセトラキャビア ·  G O L D E N  O S E T R A  C A V I A R  |  + 6 9 
½ oz キャビア、トラディショナル アカンパニメンツ、ロシア風 サワー ポイ ブリヌイと共に

冷製アトランティックロブスター ·  C H I L L E D  A T L A N T I C  L O B S T E R 
ヤシの核心野菜、グラニースミスアップル、ヴァドゥヴァンカレー

海鮮メニュー  ·  1 3 9   |   ペアリンググ  ·  7 5

* consuming raw or undercooked meats.  poultry.  seafood. shel l f ish or eggs may increase your r isk of  foodborne i l lness. 

. . .

. . .

. . .

下記よりお選びください ·  C H O I C E  O F 

フロマージュ ·  F O M A G E S
フランスチーズの盛り合わせ

ヴァシュラン エキゾチック ·  V A C H E R I N  E X O T I Q U E
カラマンシー カード、ポーチドパイナップル、マンゴー サワーサップ シャーベット

カジキマグロのペッパーコーンソース添え ·  S W O R D F I S H  A U  P O I V R E
舞茸、セロリバターピューレ、赤ワインソース

メインホタテ貝のポーチド ·  P O A C H E D  M A I N E  S C A L L O P
黒トリュフ、ローストサンチョーク、ブラウンバターブイヨン

. . .

スモークコナカンパチ ·  S M O K E D  K O N A  K A M P A C H I
アメリカンキャビア、ほうれん草、バターミルクブールブランソース


